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-SPEISEKARTE-



Alkoholische Getränke:
Pils (0,3)    3,00€
Radler (0,3)    3,00€
Pils afr. (0,3)    3,00€
Weizen (0,5)    4,00€
Weizen, afr.    4,00€  

Longdrinks:
Hugo (0,2)    4,50€
Aperol (0,2)    4,50€
Sekt (0,15)    3,80€ 
Havana Cola    3,50€
Bacardi Cola    3,50€
Bacardi Razz Sprite   3,50€
Cola Korn     3,50€
Captain Morgan Cola   3,50€
Wodka Orange   3,50€
Jägermeister Cola    3,50€
Jim Beam Cola    3,50€

GETRÄNKE

Softgetränke:
Coca Cola / light (0,4)   3,80€
Fanta (0,4)    3,80€
Sprite (0,4)     3,80€
Wasser (0,25)   2,80€
Säfte /Saftschorlen (0,2)  2,80€
Säfte /Saftschorlen (0,4)  4,00€
Bitter Lemon (0,2)   2,80€
Ginger Ale (0,2)   2,80€  
 
Weißweine:
Grauburgunder (trocken)   4,50€
Riesling (trocken, feinherb)  5,00€

Rotweine:
Carbernet Sauvignon   4,50€
Dornfelder (hbtr.)   4,50€
Merlot     5,50€



Cocktails:
Sex on the Beach    6,00€
Tequila Sunrise   6,00€
Mojito     6,00€
Caipi        6,00€
Cuba Libre    6,00€
Pina Colada       6,00€

Heißgetränke:
Espresso    2,50€
Kaffee kl.    2,80€
Kaffee gr.    3,70€
Cappuccino gr.   3,90€
Latte Macchiato    3,50€
Milchkaffee    3,90€
Heiße Schokolade   3,50€  



FLAMMKUCHEN
1. Original:          9,00€
Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln, Lauch & geriebener Käse

2. Lauch-Speck:          8,50€
Creme Fraiche, Speck & Lauch 

3. Champignon- Speck:        9,00€
Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln, Champignons & geriebener Käse

4. Peperoni- Speck:         9,00€
Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln, Peperoni & Kräuter der Provence 

5. Paprika- Schinken:        9,00€
Creme Fraiche, gekochter Schinken, Tomaten, Zwiebeln, Paprika & Käse 

6. Hawaii:          9,00€
Creme Fraiche, gekochter Schinken, Ananas & geriebener Käse 

7. Serrano:                   10,00€
Creme Fraiche, Serranoschinken, Rucola, Zwiebeln, Tomaten & Parmesan 

8. Hähnchen- Curry:                 10,00€
Creme Fraiche, Hähnchenbruststreifen, Ananas, Curry & geriebener Käse 



9. Camembert- Lauch:        9,00€
Creme Fraiche, Lauch, Speck, frischer Knoblauch & Camembert 

10. Spinat- Speck:          9,00€
Creme Fraiche, Speck, Blattspinat & geriebener Käse 

11. Sweet Chili:                  10,00€
Creme Fraiche, Hähnchenbruststicks, Zwiebeln, Paprika, Sweet Chili & Käse 

12. Räucherlachs Deluxe:                 10,00€
Creme Fraiche, Oliven, Räucherlachs, Sonnenblumenkerne, Rucola & Käse 

13. Tonno:          9,00€
Creme Fraiche, Tunfisch, Zwiebeln, Paprika & geriebener Käse 

14. Shrimps- Knobi:                  10,00€
Creme Fraiche, Tomaten, Zwiebeln, Shrimps, frischer Knoblauch & Kräuter  

15. Shrimps- Blattspinat:                  10,00€
Creme Fraiche, Blattspinat, Shrimps & geriebener Käse 

16. Lauch- Provence:         8,50€
Creme Fraiche, Lauch, Tomaten, Kräuter der Provence & geriebener Käse 

17. Spinat Pur:          9,00€
Creme Fraiche, frischer Knoblauch & Blattspinat 



19. Caprese:                   10,00€
Creme Fraiche, Tomaten Mozzarella, Paprika, schwarze Oliven, Basilikum 

20. Rucola:          9,00€
Creme Fraiche, Tomaten, Rucola & Parmesan

21. Feta- Olive:         9,00€
Creme Fraiche, Tomate, Zwiebeln, Oliven, Feta & Kräuter der Provence 

22. Kartoffel- Lauch:        9,00€
Creme Fraiche, Knoblauch, Kartoffeln, Lauch, Rosmarin & geriebener Käse 

23. Mediterran:         9,00€
Creme Fraiche, Zwiebeln, Peperoni, Oliven & Weichkäse

süße Verführung

24. Bon Cafe Surprise:         9,00€
süßer Flammkuchen mit Früchten der Saison 

25. De Luxe              
Frischer Teig mit geriebenem Käse und ganz viel LIEBE :)   999,99€



EVENTS, DIE BEGEISTERN.
EVENT- & ERLEBNISGASTRONOMIE: 
mit Mottoabenden wie Krimidinner, Flammkuchenabende, 
Tastings uvm … 

GEÖFFNET AN STADTFESTEN:
wie Holschenmarkt, goldener Oktober, Weihnachtsmarkt ...

GESCHLOSSENE GESELLSCHAFTEN:
für Geburtstage, Hochzeiten, Firmenfeiern … 

RESERVIERUNG AB 10 PERSONEN:
Kaffee & Kuchentafel, Frühstücksbuffet, Abendbuffet 

EVENTPLANUNG AUSSER HAUS:
von der ersten Idee bis zur professionellen Durchführung
 
TAGUNGS- UND SEMINARRAUM:
mit Technik und Bewirtung 

DONNERSTAG’S FLAMMKUCHEN “ALL YOU CAN EAT”:
diverse Variationen frisch aus dem Steinofen



KONTAKT

Hagenstr. 36
48529 Nordhorn

ANSCHRIFT

TELEFON

WEB

+49 5921 85 070 30

info@boncafe-events.de
www.boncafe-events.de


